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PLANET ONE
Societa Benefit

Planet One ha aderito ad un progetto etico, trasformandosi in Societa Benefit

Oltre allo scopo di lucro, persegue una o piu finalita di beneficio comune ed assume i
tratti di un modello che tende a promuovere le attivita a sfondo sociale, incrementando le
ricadute sociali positive sulle persone e sul’ambiente.

Il lato benefit dell’attivita € teso a concretizzare obiettivi sociali in aggiunta all’attivita
tradizionale, cio collima in toto col principio costituzionalmente garantito di solidarieta
economica e sociale.
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MISSION

Aiutare - sostenere, con una
formazione  Gratuita, le
attivita che sono in
comprovate difficolta a
gestire la propria azienda e
che hanno pero ancora la
possibilita oggettiva di
risollevarsi e diventare
aziende stabili.
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PIANO FORMATIVO

CORSI MANAGERIALLI
Master di alta specializzazione (ciclo accademico)

EXTRA CONTENT: SUPPORTO ON LINE POST
CORSO
n° 2 ore One-To-One di assistenza/corsista

LEZIONI ON LINE
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PIANO ATTUATIVO

Quali i criteri possibili di selezione:
e Comprovate difficolta ai pagamenti

Target:
e Beverage: bar caffetterie, cocktail bar, mixology bar, etc.
e Food: ristoranti, pizzerie, etc.

Riservato esclusivamente:

e Gestori /Titolari

e Decision Maker, altre figure possono essere inserite
insieme ai Titolari ma con comprovata responsabilita
manageriale all'interno della stessa attivita: Direttori, F&B
Manager, Bar Managetr.

Partecipazione:
e Gestori /Titolari: max 2 ad azienda
e Decision Maker: max n° 1 oltre al titolari

N° partecipanti al master:
e min. 20 max 30 pax
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PIANO ATTUATIVO

Documento di selezione/accettazione al Master:
e Scheda anagrafica del cliente

Supporto alla Forza di vendita:

Planet One favorira un incontro on line per spiegare nel
dettaglio finalita e contenuti del progetto per sostenere |l
lavoro di selezione dei clienti e il primo contatto con gli
stessi.

Supporto ai Clienti:

Planet One aprira un canale One-To-One con ogni
selezionato per spiegare nei dettagli gli argomenti e
finalita del Master messo a disposizione per renderli
confident.
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Entro novembre 1 ora «Call to action FDV» Supporto
alla FDV per spiegazione e finalita del Master al fine di
selezionare i potenziali fruitori del Master.

dicembre: Call One-To-One Clienti  Supporto ai clienti

selezionati al fine di spiegare gli argomenti e le finalita del Tlme Ilne
Master.

Gennaio / Febbraio:
Programmazione Ciclo Accademico del Master come da
calendario
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e Owner

Piano formativo
e Manager

2. Teamwork: gestione e
organizzazione RU

12 ore 3. Leadership
1. Management: di 2 livello
Progetto 6 ore
Imprenditoriale
6 ore

7. Financial: gestione
economica e finanziaria
8 ore

6. Marketing e Comunicazione

4. Menu Engineering 6 ore

Financial
12 ore

5. Vendita e Account
4 ore
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ﬂggg;@ne@ Calendario 2023 Ciclo Accademico Master Salva Imprese

1. Prime Management Lunedi 16 gennaio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00

2. Teamwork: ricerca, organizzazione e Martedi 17 gennaio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00
gestione Risorse Umane Mercoledi 18 gennaio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00

3. Leadership II° livello Lunedi 23 gennaio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00

4. Menu Engineering Financial F&B Lunedi 30 gennaio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00
Martedi 31 gennaio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00

5. Vendita e Account Mercoledi 1 febbraio 9,30 — 13,30
6. Marketing & Comunicazione Lunedi 6 febbraio 9,30 — 13,30 | 15,00 — 17,00

7. Financial: la gestione economica Giovedi 9 febbraio 9,30 — 13,30
finanziaria Venerdi 10 febbraio 9,30 — 13,30
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REQUISITI TECNICI

E’ necessario che ogni partecipante sia
munito di:

» PC con programma Office installato
(Power Point, Word, Excel)

« Buona connessione Internet

Le lezioni si terranno esclusivamente
OnLine, nelle date ed orari indicati nel
programma.




CONTENT

« 2 ore One-To-One di consulenza onlineda (%
programmare con il docente al termine del
COrso per ricevere chiarimenti ed assistenza

» Rilascio attestato di frequenza al Master Prime
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RAPPORTI OPERATIVI

(chi fa che cosa)

PLANET ONE
Docenze (On Line)
Extra Content servizi gratis per clienti post
corsi (on line)
Formazione specifica commerciale alla
Forza di Vendita del Partner (On line — 1
ora)
Informazione specifica ai Clienti (On line —
1 ora)

« Segreteria di coordinamento

PARTNER

» Reclutamento selezione Corsisti con invio
anagrafica del cliente
Tutoraggio della FdV con i loro clienti
selezionati durante il periodo del Master

Planet®ne

BEVERAGE & MORE
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Planet One Societa Benefit a R.L.

Via A. Gramsci 9

06083 Bastia Umbra (Pg)
Tel 075 80.12.219

P.IVA e C.F 03804740540

Marco Ranocchia 393 -90.30.023
marco.ranocchia@planetone.it

www.planetone.it

Planet One
Instaplanetone

Planet&ne
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pa31 anni

unico Network italiano nella formazione e
consulenza per il Food & Beverage e 27.000
clienti serviti
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http://www.planetone.it/
https://www.instagram.com/instaplanetone/

